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Excursion du mardi 13 janvier 2026 

À Mons de la science à l’art  en passant par l’histoire  

FORMULAIRE D’INSCRIPTION 
 

À compléter et à faire parvenir à l’UTLArlon pour le vendredi 19 décembre 2025 au plus tard 

➢ soit en le remettant à Madame Ginette Riez lors des conférences 
➢ soit en le renvoyant par la poste à Monsieur Jean-Marc Puissant, rue du Boisrond 16, 6720 Hachy  
➢ soit en le renvoyant par courrier électronique à utlarlon@gmail.com 

NOM : …………………………………….....…... PRÉNOM : …………………………......…………..…… 
Pour les dames, prière d’indiquer aussi le nom de jeune fille. ……………………................………………..…… 

Adresse…….……………………………………………………………………...............………………………... 

TEL : ……………………………… GSM : ……………………………… Nombre de personnes : ….... 

Je verse ..... x 100 € (membres) et/ou ..... x 105 € (non-membres) sur le compte bancaire  
IBAN : BE53 0688 8980 3053 – BIC GKCCBEBB en indiquant en communication "Excursion Mons ainsi que 
mes nom et prénom (indiquer aussi le nom de jeune fille pour les dames). 
Les demandes d’inscription seront prises en compte dans l’ordre chronologique de réception du paiement de 
la PAF. Aucun remboursement ne sera accordé en cas d’annulation au-delà du 02 janvier 2026. 

Pour le repas au restaurant Le Carillon, je choisis  

 
APÉRITIF :  

ENTREE  

• Duo de croquettes maison (pecorino/ emmental jambon fumé) (E 1) 

• OU Toast chèvre d’Ardenne et miel (E 2) 

PLAT :  

• Côte de porc à l’berdouille* (P 1°)  

• OU Lieu noir sauce citron et ciboulette (P 2)  

DESSERT :  

• Profiteroles crème diplomate vanille, caramel beurre salé et sa chantilly spéculoos (D 1)  

• OU Brioche perdue et sa glace vanille (D 2) 
 
BOISSONS COMPRISES : 2 boissons au choix (soft ou vin (blanc/ rouge/rosé) ou bière pils - café ou thé. 
Les éventuelles consommations supplémentaires devront être réglées individuellement sur place 

* Cette recette, comme sa légende, a pris corps dans les années soixante. L'échevin Edmond Bovyn, patoisant 
à ses heures, se vit servir comme plat du jour dans un restaurant de la rue des Juifs une côte de porc 
accompagnée de purée de pommes de terre nappée de crème à la sauce piccalilli. "Qu'est-ce que tu m'as fait 
là ? Cé ne fo que del berdouille !" s'est exclamé l'élu abasourdi en voyant un magma brunâtre censé offrir un 
goût exquis sous son étrange apparence! Ainsi naquit la légendaire côte de porc montoise 
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